8 BON DE COMMANDE |

>Y LES ELEVEURS
{/_. % DU PAYS D’AUGE %ﬁ Commandez au 02 3164 97 69
=

s BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR ou par email : leseleveursdupaysdauge@orange.fr

M. & Mme:

Email :

Téléphone:

Réception souhaitée de votre commande

Date: a partir de heures
PREVOYEZ VOS COMMANDES :#:
Foie gras Apéritifs/ cocktails
Foie gras mi-cuit Pain surprise 30 parts 16,00 € piece
« fait maison » 9200€lekg Pain surprise 45 parts 22,00 € piece
Foie gras frais Mini francfort 19,90 € le kg
a partir de 64,00 € le kg Mini boudin blanc 19,90 € le kg
Mini boudin créole 19,90 € le kg
Em‘rées froides # Verrine 1,00 € piece
Fraicheur de NO&I (crevette/saumon) 4,90 € piéce Canapeés 0,60 € piece
Terrine aux st jacques 24,60 € le kg Mini feuilletés 0,80 € piece
Coquille avec médaillon Planche apéro 4/6 pers. 20.00€
de saumon 3,80 € la piéce ,
Saumon fumé écossais 53,80 €lekg LBS entrees chaudes
Feuilleté de crépe 15,90 € le kg Escargot du Pré d'Auge 6,90 €les 12
Galantine de chevreuil 22,50 €le kg \Coquille stjacques .
alanormande 4,95 € la piece
Galantine de pintade 22,50 €le kg Bouchée  la reine 3,90 € la piéce
Galantine de canard 2250 €lekg Bouchée au ris veau 4,10 € la piece
Galantine de faisan 22,50 €le kg Bouchée de la mer 4,10 € la pidce
Galantine de volaille 15,50 € le kg Boudin blanc nature 13,80 € le kg
Galantine précieuse (fois gras) 25,20 € le kg Boudin blanc truffé 19,90 € le kg
Terrine de sanglier 18,20 €lekg Boudin blanc aux girolles 17,80 € le kg
Terrine de chevreuil 18,20 € le kg

Terrine de faisan 18,20 € le kg



Cﬁfé boucherie La caille 3,20 € la piéce
Les viandes du Pays d'Auge : crues La caille farcie 3,90 € la piece
Le tournedos 39,90 € le kg La crapaudine 4,50 € la piéce
La cote de beeuf 24,50 € le kg Magret de canard 19,50 € le kg
Le réti de veau 20,80 € le kg Le pigeon royal 12,50 € la piece
Le gigot d'agneau 23,90 €le kg
Le Ris de veau 45,80 € le kg Le gibier
Le roti de sanglier 28,00 € le kg
Nos spécialités Le roti de chevreuil 30,00 €le kg
Le roti de veau Orloff 23,90 €le kg Le réti de biche 30,00€lekg
Filet mignon de porc Le roti de cerf 30,00 €le kg
figues/foie gras 23,90 € le kg La gigue de chevreuil 26,00 € lekg
Le réti de porc orloff 13,90 € le kg Sautés de sanglier 22,00 €le kg
Le roti de porc aux morilles 15,80 € le kg Sautés de chevreuil 22,00 € le kg
Filet de canard Périgourdin 24,90 € le kg Sautés de biche 22,00 €le kg
Gigot d'agneau Tournedos de sanglier 35,00 €lekg
au beurre d'escargots 26,90 € le kg Tournedos de chevreuil 35,00 €le kg
Melon savoyard 17,40 € le kg Tournedos de biche 35,00 €le kg
Epaule d’agneau en rbti
au beurre d'al 1850€leky Nos plats cuisinés S
Civet de sanglier G. veneur 6,80 € la part
Nos volailles * Civet de chevreuil G veneur 6,80 € la part
Volaille désossée et farcie Confit de cuisse de canard 6,80 € la part
facon roti >00€dukg Chapon sauce forestiére crémée 7,80 € la part
La dinde 14,80 € le kg
Le chapon 1580 €lekg Les Légumes cuisinés
Loie 1580 €lekg Pommes dauphines (1509) 2,50 € la part
Le pintadon 1380€lekg Pommes paillasson (150g) 2,50 € la part
La poularde 1380€lekg PdT grenailles (150g) 2,50 € la part
Le canard 950 € lekg Gratin dauphinois (250g) 2,80 € la part
La canette 10,50€le kg Poélée forestiere (1009g) 2,80 € la part
La pintade 9,80 € le kg ,
Le poulet 8,80 € le kg DGSSGN’S glaceg
La poule 6,50 € le kg Blches glacées pour 6 personnes
Le Coq 6,80 € le kg « Framboise/Passion 22,00 € l'unité
Farce Maison abats 14,00 € le kg « Caramel beurre salé/ Mire 22,00 € l'unité
Farce Maison aux raisins 14,00 € le kg + Chocolat / Mandarine 22,00 € l'unité
Farce Maison aux marrons 14,00 € le kg »Nougat/ Framboise 22,00 € Funite
Pot de glace sorbet 500 ml 6,00 € le pot

. . . . . Citron, pomme, mandarine, poire, framboise, caramel, vanille, mangue.
* Les volailles sont pesées entiéres et nous les vidons automatiquement. P P g
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